Pour vos lendemains de fétes...
Le BRUNCH du Bailli sur la terrasse du Loup de Mer est fait pour vous !

Uniguement disponible pour les groupes de 30 a 70 personnes, sur réservation.

Sucré Salé
Viennoiseries
Pains variés
(blanc, céréales, complet, sans gluten...) Bacon

Gaufres et pancakes
Cakes nature et citron
Tartes aux fruits de saison

Riz au lait
Compote de pommes
Fromage blanc et yaourts
Confitures artisanales
Miel de montagne
Beurre doux et demi-sel

Fruits secs
Salade de fruits frais
Corbeille de fruits frais

Boissons

Mini saucisses grillées
Planche de charcuterie tranchée minute

Eufs brouillés
Saumon fumé
Plateau de fromages du Var

Tartare de poisson au cumbawa
Salades composées de saison
Melon/jambon de parme
Tomate/Mozzarella di buffala

Cuit minute au Barbecue (au choix)

Cafés, thés, chocolat chaud
jus de fruits, eaux minérales

Faux filet grillé
sauce au choix (béarnaise, poivre, roquefort)

Pavé de thon grillé mi- cuit
sauce vierge revisitée

Le Classique + champagne

Forfaits
Le Classique 48€ / adulte
Buffet Brunch
Le Bailli 60€ / adulte
Le Classique + vin (blanc, rouge et rosé)
Le Festif 70€ / adulte

Petit Loup (enfants de moins de 12 ans)

20€ / enfant

Hoétel le Bailli de Suffren****
15 avenue des américains 83820 Le Rayol-Canadel-sur-Mer

Service Commercial : 04 98 04 47 00 - com@lebaillidesuffren



